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JANTAR BUFFET
BISTROHAI

WELCOME DRINK

Kir Royal (Espumonte e creme de cassis)

Sumo Laranja (Sem dlcool)

ENTRADAS

Tabuas de queijos e enchidos nacionais
Sapateira recheada
Mexilh&o ao vinagrete
Camardéo cozido
Cogumelos recheados com bacon e parmesdo
Tdartaro de atum com abacate
Folhado de espinafres e queijo creme
Involtini de salmd&o fumado
Shot de anands e hortel&
Shot de Gaspacho
‘ Ameijoas a bolh&o pato
Camardo ao alho

Cocktail de camardo

* SOPAS
¥ Sopa rica de peixe

* *
* Creme de alho francés com améndoa torrada
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SALADAS SIMPLES
Chicdria e alface
Tomate *
Cenoura ralada
Milho doce
Pepino
Couve roxa e lombarda

Beterraba ralada

SALADAS COMPOSTAS

Salada de césar de frango
Salada de espinafres, laranja, queijo de cabra e cebola
caramelizada
Salada de rdcula, alface, presunto, meldo e figos
Salada caprese

Salada de polvo

SNACKS SALGADOS

* Croquetes de espinafre
o Almofadinhas de atum
Rissodis de camardo

Chamucas de frango
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PRATOS PRINCIPAIS

PEIXE *
D
Lombo de bacalhau em cama de espinafres e batatinhas-

assadas

Caldeirada de tamboril e marisco

CARNE "
Medalhbdes de vitela com molho de castanhas e laranja
Pernil de porco assado com molho de alcaparras e
espumante

Paella & valenciana

MASSA

Ravioli de espinafres e queijo creme com molho basilico

VEGAN

»

Vieiras vegan com salada de gréio e legumes

Rabo de lagosta vegan em cama de espinafres salteados

ACOMPANHAMENTOS
Legumes assados
Arroz basmati

Arroz de legumes
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KIDS CORNER

Mini cachorros quentes
Mini hamburguers
Tagliatelle com molho de bolonhesa
Batatas fritas

Pizzas

SOBREMESAS

Arroz doce
Pudim molotof
Tronco de Natal
Bolo Rei
Macd assada
Pera bébeda
Bolo de chocolate

Salada de fruta

Fruta laminada

BEBIDAS INCLUIDAS
Aguas
Sumos e refrigerantes
Vinho (branco, tinto, verde e rosé)
Cerveja imperial

Espumante
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REVEILLON

BAR DASOS
22h00 - 2h00

ANIMACAO
DJ

MEIA - NOITE

™

* *
Flute de espumante acompanhado com uvas passas ou
*

uvas de ano novo

CEIA DE REVEILLON
Caldo verde com chourico
P&o com chourico
Preguinho em pdo rustico
Batatas fritas chips

Fruta laminada

BAR ABERTO
Aguas
Sumos e refrigerantes
Cerveja
Gin
* Whisky
* : Licor Beirdio
Vinho do Porto
Vodka
Mojitos

x Caipirinha

*

™

»
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RESERVA & PAGAMENTO

-
VALOR

Adulto - 120€
Crianga (5 - Tl anos) - 50€
Crianca (0 - 4 anos) - Gratuito

INFORMACOES E RESERVAS

booking.nazare@ohairesorts.com
+351262 561 800

5 *

menu sujeito a ligeiras alteracgodes.




